
CHÂTEAU  
CLOS BOURBON 

2014 
AOC Cadillac Côtes de Bordeaux 

 

    

 

 

Vignobles dirigés par Catherine Boyer (propriétaire), Christophe 
Blanchet comme Chef de culture et Henri Boyer comme 
Œnologue. 
 

Château Clos Bourbon est considéré comme une des meilleures 
références en Cadillac Côtes de Bordeaux. 
 

INFORMATIONS TECHNIQUES 
 

Terroir: 
Clos Bourbon est situé sur un plateau argilo-calcaire, avec des 
veines de calcaire et des sources en profondeur. Cela confère 
aux vins du Château Clos Bourbon un réel caractère.  
Taille du Vignoble : 13 ha 
Densité de plantation : 5500 pieds/hectare. 
Age moyen des vignes : 25 ans. 
Taille et culture de la vigne : Taille en Guyot. Le vignoble est en 
lutte raisonnée. L’enherbement se fait un rang sur deux afin 
d’obtenir un bon équilibre du sol. 
 

Production:  
Rendement moyen : 49hl / ha 
Volume : 15 800 bouteilles 
 

Vinification et macération : 
- Macération pré fermentaire à froid (2 semaines). 
- Fermentation Alcoolique en cuve INOX et fermentation 
Malolactique en barrique. 
- Elevage barrique de 12 mois (30% de barriques neuves) 
 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES DU MILLESIME 2014 
 

Vendanges : A partir du 24 Septembre 
Degré d’alcool : 13,0 % alc. volume 
 

Assemblage 2014 : 
85% Merlot ; 15% Cabernet Sauvignon 
 

Notes de dégustation : 
La couleur est rouge profonde avec des nuances de tuiles rouge. 
Au nez, la réglisse et le poivre sont nettement présents. La 
bouche est fraîche avec des arômes de zeste d’orange et de 
fleurs séchées. Les tannins restent souples et structurent la 
bouche. On finit sur des fruits secs. 
 

RECOMPENSES MILLESIME 2014 
 

Gilbert & Gaillard – Médaille d’OR 
 
 

Vignobles Famille Boyer 
Château du Cros – 33410 LOUPIAC 
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